
鮨武のおせち 2019

鮨武では皆様からの熱いご要望におこたえして、おせちを販売いたします。

厳選された素材は、すべて国産にこだわり、その持ち味をいかすよう

甘さを極力抑えたお味に仕上げております。

お正月、ハレの日のお席に鮨武のおせちをぜひどうぞ！

一の重／　黒豆・田作り・数の子・昆布巻き・きんとん・伊達巻・ごぼう八幡巻・紅白なます・紅白かまぼこ

二の重／　鮑酒蒸し・車海老旨煮・北海道産雲丹・いくら・鮨武謹製からすみ・たこ桜煮・穴子焼物

　　　　　牡蠣和風オイル浸け・たたきごぼう・中伊豆産本わさび付き

三の重／　鮨武特製カニ入りばらちらし寿司　

　　　　　ずわい蟹、コハダ、いくら、きゅうり、えびおぼろ、かんぴょう、椎茸、玉子焼き（すべて自家製）

※数量限定となります。ご予約はお早めにお願いいたします。

※二段重は一の重、二の重の組み合わせのみとさせていただきます。

●ご予約はお電話かメールで。

　080-6562-2084　／　sushitake.uehara@gmail.com　
　　　　　　　　　※ご注文の際 「お名前」 「メールアドレス」 「お電話番号」 「商品①か②か」 をお伺いいたします。

【キャンセルについて】 12 月 20 日まで無料。 21 日～ 27 日までは

ご注文金額の 50％。 28 日以降 100％をキャンセル料として申し受けます。

≪ご予約の流れについて≫

　　　電話かメールでご注文→こちらよりメールにて請求書をご送付→記載されているリンクに沿ってお支払い

　　　→　　ご入金確認をもちまして注文確定　となります。

≪おせちのお渡しについて≫

　　　店頭にて、 12月 31日 12時～ 15時にお引き渡しとなります。

①三段重 55,000 円（税込）　　②二段重 48,000 円（税込）


